olozece
di Orsera

Golosita
di Orsera

Delicacies
of Vrsar

Leckerbissen
aus Vrsar

21. - 28. 09. 2019.
Vrsar/Orsera



Otkrijte vrsarske delicije

7 g

“GolozZece di Orsera” i
kusajte tradicionalnu kuhinju u Posetinarezeracii.

Navedene delicije moci cete kusati

lOkalnlm UrsarSkzm res toranlma‘ po promotivnoj cijeni od 120,00 kuna po meniju.




Restoran

o TROST

Obala Marsala Tita 1a, Vrsar, 052 445 197 ili 052 441 107

Riblji meni:

Riblja juha

Lignje na istarski s palentom
Domace fritule
Casa vina

Mesni meni:

Fuzi s gljivama

1 pancetom

i Tagliata od ramsteka
L na rukoli s krumpirom iz pecnice
Domace fritule
Casa vina

Restoran

FANCITA

Dalmatinska 38, Vrsar, tel. 052 441 019

Riblji meni:

Riblji tris: slani sardoni, bakalar na bijelo,
salata od hobotnice

Riblji file s przenim kozicama i povréem
Palacinke sa skutom i medom

Casa domaceg vina

Mesni meni:

Carpaccio s tartufima
Medaljoni s yumakom od terana s povréem
Palacinke sa skutom i medom
Casa domaceg vina



Restoran

LA ROSA

Obala Marsala Tita 29, 52450, Vrsar
tel. 052 441 001

Riblji meni:

Slani i marinirani sardoni
Svoj na Zaru s prilogom

5 Domace fritule
Casa malvazije ili terana
vinarije Persuric

Mesni meni:

Prsut i sir

Pljukanci sa Sugom

5 Domace fritule
Casa malvazije ili terana vinarije Persuric¢

Restoran

SRDELA

Saline bb, VRSAR, tel. 052 441 278

Riblji meni:

Morsko predjelo:
srdele na savor,
slani sardoni,
marinirani sardoni
Brodet bez kosti

s palentom

Fritule ili domacdi biskoti
Casa malvazije Laguna



Konoba Restoran

KONOBA KOD LUCE DVI PALME

Dalmatinska 18, Vrsar, tel. 091 957 3621 Dalmatinska 12, Vrsar, tel. 052 441 203, mob. 098 523 312
Riblji meni: Riblji meni:
Bruschetta sa sardonima Hladni morski tris od hobotnice, bakalara i sardona
Lignje na zaru s prilogom Medaljoni grdobine u vinu s domadéim pljukancima
Mousse od domace skute s maslinovim uljem Palacinka sa sSumskim vocem i sladoledom
Casa malvazije ili terana Pilato Casa malvazije Legovic¢
Mesni meni: Mesni meni:
Bruschetta s prsutom Istarski pijat: prsut, sir, salama
Svinjski medaljoni u umaku od tartufa Svinjski medaljoni s tartufima i domadéim pljukancima
Raviol punjen bijelom ¢okoladom Palacinka sa Sumskim vocem i sladoledom
u umaku od smokvi Casa merlota Legovig

Caga malvazije ili terana Pilato




Trattoria

BASILICO i/ il

Obala Marsala Tita 27D, Vrsar, tel. 091 231 00 20 = I |

.

Riblji meni:

5 Srdele na savor ;:; e
Sugo od sipe vrsarskih peSkadura =/,

s palentom i mediteranskim biljem =
= e

Tradicionalne istarske fritule
Istarska malvazija Orsera

ili borgonja Orsera Damjani¢ (0,101)

Mesni meni:

starski prsut i kravlji sir s domacih pasnjaka
Sugo od boskarina s domacdim njokima

JIstarska skuta s medom i listi¢ima badema
Istarska malvazija Orsera

ili borgonja Orsera Damjani¢ (0,101)

(i
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